附件3
部分不合格项目小知识
1.噻虫胺

噻虫胺：噻虫胺是一种新烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸活性，主要用于叶面喷雾及土壤灌根处理。它对蚜虫、斑潜蝇等害虫有较好的防效。如果噻虫胺的含量超标，可能会对人体健康造成一定影响。虽然少量的噻虫胺残留不会引起人体急性中毒，但长期食用含有噻虫胺超标的食品，可能对人体健康产生一定影响。因此，对于食品中噻虫胺的含量，应遵守相关的食品安全规定，避免过量摄入。

如果你在购买和食用农产品时，发现噻虫胺的含量超标，可以向相关的食品安全和农业部门投诉，以保障自己的合法权益。同时，也可以向相关的消费者权益保护组织寻求帮助，了解更多关于食品安全的知识，保护自己的权益。

2.毒死蜱

毒死蜱：是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫、杀螨剂， 具有触杀、胃毒和熏蒸作用。它在食品中的残留量通常不会 引起急性中毒，但如果长期食用残留超标的食品，可能对人体健康造成 一定影响。根据《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》 (GB2763—2021), 毒死蜱在葱中的最大残留限量值为0.02mg/kg。 如果检测结果显示毒死蜱残留量超过这一限量值，则被视为不合格。

3.吡唑醚菌酯

吡唑醚菌酯：是具有保护、治疗和传导作用的杀菌剂。会引起像推迟衰老、叶片变绿、对生物和非生物胁迫耐受性更好等生理效应，能更有效地利用水和氮。对皮肤、眼睛和呼吸道等有刺激作用，无人体全身性中毒报道。食用食品一般不会导致吡唑醚菌酯的急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康也有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中的规定，吡唑醚菌酯在芒果中的最大残留限量值为0.05mg/kg。 如果检测结果显示吡唑醚菌酯残留量超过这一限量值，则被视为不合格。

